
MENU 
 

 

 SAIBLING 

 Roibusch Ponzu, Süsskartoffeln 
 

 

 NÜSSLI SALAT 

 Meerrettich Krokette, Sesam Salsa 
 

 

 TOPINAMBUR ESSENZ 

 Kardamom Gnocchi, Salzzitrone 
 

 

 GAMBERO ROSSO 

 Rüebli Curry, Kokos Tapioka 
 

 

 BALFEGO THUNFISCH 

 Preiselbeer Miso, Trevisano 
 

 

 ENTEN RAVIOLI 

 Perigord Trüffel, Haselnuss Spinat 
 

 

 ENTRECÔTE 

 Cassis Polenta, Schwarzwurzeln 
 

 

 REBLOCHON 

 Mohn Senf, Randen Sablé 
 

 

 BERGAMOTTE 

 Joghurt Mousse, Baumnuss Crumble 

 

 Menu 9 Gänge  

295 
 

 
 
 
 

♥ 

 UNSERE BESONDERE EMPFEHLUNG 
 

 N25 KAVIAR 

 

Pastinaken Reibekuchen, Thymian Labneh 

58 

 

 

 

 

inkl. 2015 Argonne Champagne Henri Giraud 
 

98 
 
 

 

 

 

 

 

 

Herkunft Saibling / Schweiz, Gambero Rosso / Spanien & Italien, Thunfisch / Spanien, Ente / Frankreich, Entrecôte / Schweiz 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 

 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,  

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 



MENU VEGETARISCH 
 

 

 SÜSSKARTOFFEL 

 Roibusch Ponzu, Mandarinen 
 

 

 

 NÜSSLI SALAT 

 Meerrettich Krokette, Sesam Salsa 
 

 
 

 TOPINAMBUR ESSENZ 

 Kardamom Gnocchi, Salzzitrone 
 

 
 

 LIMETTENBLATT FLAN 

 Rüebli Curry, Kokos Tapioka 
 

 
 

 TOFU 

 Preiselbeer Miso, Trevisano 
 

 
 

 QUARK RAVIOLI 

 Perigord Trüffel, Haselnuss Spinat 
 

 
 

 LINSEN BRATLING 

 Cassis Polenta, Schwarzwurzeln 
 

 
 

 REBLOCHON 

 Mohn Senf, Randen Sablé 
 

 
 

 BERGAMOTTE 

 Joghurt Mousse, Baumnuss Crumble 

 

 

 

 

 Menu 9 Gänge vegetarisch  

255 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 

 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 

 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,  

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 



WEINBEGLEITUNG 
 

   

   

   2020 Sauvignon Blanc Vin de Soif Beerliwy Weingut Adank 

18 

 

 

 

2019 Petite Arvine Réserve Histoire D’Enfer Magnum 

20 

 

 

 

2019 Château Pape Clément Grand Vin de Graves Pessac-Léognan 

30 

 

 

 

2017 Nusserhof Südtirol Lagrein Riserva Heinrich Mayr Bozen Magnum  

20 

 

 

 

2006 Barbaresco Vanotu Giorgio Pelissero Magnum 

25 

 

 

 

2022 Riesling Zweiundzwanzig 531 Gisela & Tilo Hühn Rheingau 

20 

 

 

 

2023 Kika Chenin Blanc Miles Mossop Wines Stellenbosch Magnum 

25 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Getränkebegleitung an. 

 

 

 

 

 

 

 

 
pro Glas 1 dl 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA 
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