MITTAGSMENU

VORSPEISE
Lachstartar, Orangen Mayonnaise, Sisskartoffel
Sellerie Kroketten, Nissli Salat, Sesam Creme

ZWISCHENGERICHT
Randen Curry Suppe, Kreuzkimmel, Feta
Pulpo, Preiselbeer, Ingwer Salsa

HAUPTGERICHT
Loup de Mer, Pastinakenpirée, Baumnuss Schaum
Maispoularde, Cassis Polenta, Schwarzwurzeln
Spinat Gnocchi, Avocado, Muskatbliten Granola

DESSERT
Kaseauswabhl, Feigenbrot, Mohn Senf
Kamillenbliten Glacé, Ananas Kompott, Cashew Meringue

3 Gang Menu
99

4 Gang Menu
129

5 Gang Menu
146

WEISSWEIN
Tagesempfehlung unseres Sommeliers
18

ROSE
2022 Chateau Galoupet Cru Classé de Provence Rosé Magnum
16

ROTWEIN
Tagesempfehlung unseres Sommeliers
20

DESSERT
2005 Domaine Lapeyre Petit Manseng Jurangcon Magnum
25

pro Glas 1 dI

Herkunft Lachs / Norwegen, Pulpo / Italien, Loup de Mer / Spanien, Maispoularde / Frankreich
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA

Liebe Gaste,

(ber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne.



